
                            

 
 
 

Vegetarische preipizza met geitenkaas 
 
(voor 6 personen) 
 

Ingrediënten 
 

• 200 gram bladerdeeg 

• 200 gram kant en klaar bladerdeeg 

• 200 gram geitenkaas 

• 15 ml olie 

• 2 takken prei 

• 50 gram geroosterde pijnpitten 
 

Bereiding 
 

• Snijdt de preitakken in stukjes 

• Verwarm de oven voor tot op 200° C 

• Snijd 4 cirkels van 12,5 cm diameter uit het bladerdeeg en leg er een plakje geitenkaas 
op 

• Bewaar de pizza's in de koelkast 

• Verhit de olie in de pan 

• Stoof de stukjes prei en verdeel ze over de pizza's 

• Werkt de pizza's af met de rest van de geitenkaas en bak ze 10 minuten in de oven 

• Versier met de geroosterde pijnpitten 
 
  


